Nuevos vinos
de toda la vida
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V j n
Yahemoscomentado mésde unavez que también en
la elaboracion de un producto tan tradicional
comoelvinolainnovacién tecnoldgicaesta jugan-
doun papel fundamental en estos tiempos. Y, afor-
tunadamente paranuestros paladares, nose trata
solode innovacionesde proceso, sino también de
producto, dando lugar tanto a nuevos vinos “de
disefio” o, “deautor”, comoamejorasmuynotables
envinosde todalavida.

Dehecho, siexceptuamosciertosabusosenvinos
industriales, carece de sentido en este campo la
pretension de que cualquiera tiempo pasado fue
mejor,y podemosdecirmasbien que nireyes ni papas
bebieron alo largo de la historia vinos mas lim-
pios y sabrosos que los que hoy estan a nuestro
alcance en tiendas, bares o restaurantes, a poco
quenosestrujemosel bolsillo. Lasmejorasde esta
revolucion tecnolégica potencian lacalidad del resul-
tado finalactuandosobre todaslas fasesde cadena
de cultivoyde elaboracion: seleccion delascepas
vdelossuelosmasapropiados, cuidadoypodade
lasvides, puntodptimo e higiene de lavendimia, aten-
cionalaslevadurasyal procesode fermentacion, esta-
hilizacionyfiltrado, control delacrianzayde lacon-
servacion.

Larevitalizacion en calidad de zonasvinicolas tra-
dicionales en Espana mediante la aplicacion de
buenaspracticasse haconvertidoenun fenémeno
felizmente generalizadoalolargo delosanos90. Los
casos masdestacables, quevahemoscitado aqui, pue-
den encontrarse en el Priorato o en el Somontano
aragonés,aunque, todaviamenos conocidos, hay
vabastantesotros, delosque nosvamosaconformar
hoycondosdeentrelossituadosen elnoroeste de
lapeninsula: RibeiroyelBierzo,

Los vinos del Ribeiro, en la provincia de Oren-
se, noson ciertamente unos desconocidos. Sobre
todo blanco, aunque también lo hay tinto, el
ribeiro ha sido de siempre el vino asociado en
todas partes a Galicia. El que todos hemos pedi-
do en restaurantes y bares gallegos, pero rara-
mente fuera de alli, paraser servido en plan tipi-
co, dejarrasatazas, y consumido con empanadas
y mariscos, sin importar que fuera turbio y aci-
do (o corrigiéndolo después con bicarbonato),
porque un dia es un dia. Pero, hete aqui que
con un poco de cuidado y tecnologia, los nue-
vosribeiros demuestran qué buenos blancos pue-
den dar en buen ano el clima gallego y las uvas
tradicionales de esta comarca (sobre todo trei-

xadura, y también torrontés, loureiro, y algo de
godello y albarino), sin necesidad de acudir a
las cepas “mejorantes” de moda (sean francesas
o alemanas), ni a la fecundidad del palomino
(bueno sélo para jereces), ni al fraude con cis-
ternas de vino manchego.

Ribeiroscomoel Amadeus o el Vina Costeira hicie-
ron hace ya anos esta demostracién, pero otras
bodegashan seguido el camino,yhace pocosdias
cincode estosvinosse han presentado enla Casade
Galiciaen Madrid como “ribeiros paraelnuevosiglo™
aprovechandounacosechade calidad ciertamente
notable. Todosellosrompen el cliché delaacidez
excesiva, destacandosobre todo porun paladar cre-
mosoyunaintensafrutosidad. Lauva treixadura pue-
deapreciarse en todosu caracteren el monovarietal
Beade Primicia,aromaticoyfrutal. Congran pre-
dominiode treixadura, el Vielermaapuntaaromas
y sabores mas maduros y persistentes. Airon, de
bodegas Alemparte, conjunta treixadura, gode-
lloy torrontés, para dar un vino muy claro con
intensos aromas florales. También muy claroy
conservando atin gasesde lafermentacion, Cotode
Gomarizanade alosaromasanterioresel toque carac-
teristico de la uva loureiro (laurel). Por Giltimo,
VinaMein, el masconocido hastaahoradeloscin-
co,aportoalgodiferente,unblancofermentadoen
barrica, con 75% de treixadura, 15% de torrontés
vmezclael resto, mascomplejode color,aromay
sabor, asociando frutas maduras y suaves made-
ras.

Losvinosdel Bierzo,lacomarcaleonesamasgalle-
guizada,nohangozadoengeneral de muchafama
exterior,aunque el Palacio de Arganza, v, ultima-
mente,loscomercializadosdesde Cacabelosporun
excéntricoempresario (Prada “a Tope”), pueden
encontrarse con relativa facilidad. Hace tiempoque
expertosenologos hanvenidosenalandolaalta poten-
cialidad vinicolade estazonaa partir de lavariedad
tintamencia (hermanadelafrancesa cabernet franc
y caracteristica de todo el noroeste), pero sélo
ahoraempiezaaversealgiin avance notable como
el que representa el nuevo Pittacum, elaborado
soloconuvasmenciade cepasviejasseleccionadas
vy criado con solo tres meses de barrica de roble
francés. Se trata de un tinto intenso, largo, con
una magnifica combinacion de frutosidad y de
especiasdesuligeracrianza. Unbuen ejemplode
loque puede dardesilasabia colaboracion
entretradicionytecnologia. '



