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Nuevos vinos 
de toda la vida 

v n • 
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Ya hemoscomentado másde una vel que tam bién en 
la elaboración de un producto tan u'adicional 
cornocl vino la innovación tecnológica eslá jugan­
daun papel fundam ental en eSlOs tiempos, Y,afor­
tunadamente para nuestros paladares, Ilo se trata 
sólo de innovacionesde proceso, sino también de 
producto, dando lugar tanto a nuevos vinos "de 
diseño" 0 , "de autor", comoa mejoras l1luynotables 
en vinos de toda la vida. 
De hecho,si exceplUamoscicflosabusosen vinos 
indusu'iales, carece de sentido en este campo la 
pre tensión de que cualquiera tiempo pasado fue 

". mejor, ypodemosdecir más bien que ni reyes ni )J<'1pas 
) , bebieron a lo largo de la historia vinos más lim-

, ~--"\. pi os y sabrosos que los que hoy es tán a nuestro 

\

__ ~.. r' e- a.lcan ce en tiendas, bares o res taurantes, a poco 
_ _ ' que nosestn~jemoscl bolsillo. Lasmejorasdeeslél 

revolución tecnológica potencian lacalidaddel resul-

~ 
tado final actuando sobre lodas las fases cle cadena 

fJ 
l ~ decullivoy declaboración: seleccióndelas cepas 

( ~ yde lossuelosmásapropiados,cuidado ypodade 
-1. Ill':ivides, puntoóptimoe higiene de la vendimia,aten-

~ ~ J ción a laslevadurasyal proceso de fcnnenl<1.CÍón ,esla-
.. _ -_____ .JI., ~' .... bilizaci.~ny filtrado,conlrolde l acrianzaydela con­

_ , "'-. ~ -" servaCion. 

~ ~ La revi talización en calidad de zonas vinícolas lra-
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dicionales en Espalia median te la aplicación de 
buenas prácticas se ha convertido en un fenómeno 
felizmen tegenerdlizado a lo largo de los años 90. Los 
casos másdestacables, quc}''3 hemos citado aquí, pue­
den encontrarse en el Prioratoo en el Somontano 
aragonés, aunque, todavía menos conocidos, hay 
ya bastantesoIros, de lasque nos vamos a conformar 
hoy con dos de entre los situados en el noroeste de 
la pe nín sula: Ribe iroyel Bierzo. 
Los vinos del Ribeiro , en la provincia de Oren­
se, noson ciertamente unos desconocidos. Sobre 
todo blanco, aunque también lo hay tinto, el 
ribeiro ha sido de siempre el vino asociado en 
todas panes a Galicia. El que lodos hemos pedi· 
do en restaurantes y bares gallegos, pero rara­
mente fuera de allí , para ser servido en plan típi­
co, de jarras a tazas, yconsumido con empanadas 
y mariscos, sin importar que fuera turbio y áci-
do (o corrigiéndolo después con bicarbonato) . 
porque un día es un día. Pero, hete aquí que 
con un poco de cuidado y tecnología, los nue­
vos ribeirosdemuestran qué buenos blancos pue­
den dar e n buen ailo el clima gallego y las uvas 
tradicionales de esta comarca (sobre todo trei-

o s 
xad ura , y también torrontés, loureiro, y algo de 
gode llo y albariño), sin necesidad de acudir a 
las cepas "mejorantesn de moda (sean fra ncesas 
o alemanas), ni a la fecundidad del palomino 
(bueno sólo para jereces), ni al fraude con cis­
ternas de vino manchego. 
Ri beiroscollloel Amadeuso el Viúa Costcira hicie­
ron hace ya allos esta demostración , pero otras 
bodegas han seguido el cami no, y hace pocos días 
cinco deesLOsvinosse han presentado en laCasade 
Galiciaen Macl!id como "ribeirosparael nUe\'osiglo" 
aprovechando una cosecha de calidad ciertamente 
notable. Todosellos rompen el cliché de la acidez 
excesiva, desracandosobre LOdo porun paladar ere­
mosoyuna intensa frulOsidad. La uva tre i.xadura pue­
deapreciarseeIllOdosucarácteren el monov,u;etal 
Beade Primicia, aromático)' frutal. Con gran pre­
dominio de treixadura, el Vie lerma apunta aromas 
y sabores más maduros)' pe rsistentes. Ai rón, de 
bodegas AJemparte , conjunta treixadura, godc-
110 y torrontés, para dar un vino muy claro con 
inte nsos aromas Oo rales. También Illlly claro y 
eonserva.ndo aún gases de la fennentación, ColOde 
Gomáriz aliade a losaromasanteJioresel toquecarac­
te rísti eo de la uva loureiro (laurel). Por último, 
Vilia Mein ,e1 másconocido hasta ahora de loscin­
co, aporLÓalgo diferente,uJl blanco ferment.,1.do en 
barrica, con 75% de treixadura, l5% de torrontés 
y mezcla el resLO, más complejo de color, aroma y 
sabor, asociando frutas maduras y suaves made­
ras. 
Losvinosdel Bierzo, la comarca leonesa másgalle­
guizada, no han gozado en general de mucha fama 
exterior, aunque el Palacio de Arganza, y. última­
men te, los comercializados desde Cacabelos por un 
excén trico empresario (Prada "a Tope"), pueden 
eneontrarsecon relativa facilidad. Hace tiempaque 
expertos enólogos han venidoseúaJando laaJm poten~ 

cialidad vinícola de estazonaa partirde la variedad 
tintamenCÍa (hermanade la francesa cabernelfranc 
y característi ca de todo el no roeste) , pero sólo 
ahora empieza a verse algún avance notable como 
el que representa el nuevo Piuacum, elaborado 
sólo con uvas menda de cepas viej as seleccionadas 
}' criado con sólo tres meses de barr ica de roble 
francés. Se trata de un tinto intenso , largo, con 
una magnífica combinación de frutosidad y de 
especiasdesu ligera crianza. Un buen ejemplode 
lo q ue puede dar de sí la sabia colaboración • 
en tre tradición y tecnología. 


