
NO, NO VOY a convertir esta sec­
ción de vinos en una de crónicos 
sobre tabacos , pera resulta que un 
colega y amiga, fumador diaria de 
buenos puros, me animó hoce unos 
días a asistir a la quinta edición de 
las cenas que con ese título Ina sé par 
qué en inglés) se organizan de cuan­
do en cuando en el Hotel Ritz de 
Madrid, y me ha parecida sugerente 
aprovechar la casa para referirme a 
las relaciones entre el fumar y el beber 
que, junta can el comer, integran lo 
sagrada tri logia de formas que nues­
tra cultura ha desarrollada para sacar­
le gusta a la química de la que nas 
puede entrar par la boca. 

las tres formos se asocian en estas 
cenos, patrocinadas significativamente 
por buenas marcos de de puros, bebi­
das y exquisiteces gastronómicos, con 
la calaboración del Club de Fumado­
res por la Tolerancia , que añade al 
asunto un adecuada talante cívico y 
liberal len el mós noble sentida de 
este término). 

El evento arrancó con un 0reritivo 
ambulante en los salones de hotel, 
que permitía ir confraternizando con 
los asistentes (cerco de dOSCientos) 
mientras se sorbían mojitos cubanos y 
cavo ampurdanés de uva chordon­
noy. Un torcedor de puros dominica­
no exhibio allí mismo su arte, y se 
empezaba el smoking con uno provi­
sión de puros de pequeño calibre. Se 
presentaban así los principales prota­
gonistas de lo noche: puros Dovidoff, 
y cavas y vinos Costilla de Perelado. 
Por lo parte fumadora , mi amigo, sin 
dejar de apreciar lo excelente toctura 
y textura del producto, echaba de 
menos el sobar de los plantos cuba­
nas de Vuelta AbOlO IPinar del Río), el 
mejor tabaco de mundo según lo 
mayor parte de los entendidos, susti tui­
dos ahora, a causa de avatares politi­
cos y económicos, par tabacos domi­
nicanos en las labores, antes cuba­
nas, de la casa Davidoff. Por lo parte 
bebedora , hay que señalar que el 
cava escogido ero correcto de presen-
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cia Icolor limón, burbuja fina y sufi­
ciente), aroma y sabor, aunque su 
temperatura de servicia era tibia lalgo 
imperdonable en un hotel de esas 
campanillas) y, sobre tada, su ligere­
za quedaba muy apagada frente al 
huma de los cigarros. 

lo última es un ejemplo de un pro­
blema inevitable cuando se junta el 
tabaco can el vino Itombién con lo 
comido). la solución estó inventada 
de antigua: café, capa y puro al final, 
y no al principio ni entre medias, pero 
aqui el tema era fumar, de manero 
que había que ser realmente toleran­
tes y sacrificar los requerimientos de la 
cata vinícola a los de la cata taba­
quera. 

El resto de la cena fue sabroso, un 
blanco de chardonnoy joven , seco 
aunque afrutado, con untuosidad casi 
láctea, acompañó adecuadamente a 
una ensalada de hígado de oca y 
gambas, y un tinto crianza del 95 
laún poco hecho), mezcla de uvas 
tempranilla, garnacha y cabernet-sau­
vignon , daba réplico a un plato de 
confitado y pechuga de pato. los dos 
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vinos, claro está , de la misma bodega 
patrocinadora, la más conocida del 
Ampurdán , productora también del 
papular blanco Pescador y del robusto 
tinto Cazador. 

la sobremesa, tras los postres, se 
vio rápidamente envuelto en uno 
nube de humo Davidoff, con whisky 
Chivas de 1 2 años y ron Havana 
Club léste si cubano) de 7 para acla­
rar las gargantas. El problema de la 
cota de puros es que difícilmente se 
encuentra lo ocasión de encender en 
una sentada varios distintos paro 
pader comparar como se hace con 
varias copas de vino. Así pues, los 
buenos expertos tienen que acudir a 
lo memoria , como hizo mi amigo, 
que siguiá irreductible a favar de sus 
habanos 898 de Partagás. Según 
nos informaron, las cuatro cenas ante­
riores en el ciclo estuvieron dediCa­
das a otras marcas, tados ellas de 
Cuba, así que habrá que estor aten­
tos o los siguientes convocatorias. 

la colectividad asistente o la fiesta 
me recordaba bastante o lo que se 
encuentra en saraos equ ivalentes en 
torno a los vinos. Una mezcla de afi­
cionados ilustrados con profesionales 
interesados. En este caso los profesio­
nales incluían estanqueros de postín y 
comerciales del tabaco de distintas 
procedencias. Entre estos últimos se 
contaba la mayor parte de lo minaría 
cualificada del género femenino alli 
presente, incluyendo a una holandesa 
y una sueco Itambién había compa­
triotas, cloro) que se chuparon como 
todos sus buenos cigarros puros en mi 
mesa. 

Si me hubiera visto mi madre hubie­
ra dicho sin duda que tados los vicios 
se juntan. Dejémoslo en la constata­
ción de que los placeres básicos no 
son muchos , y más nos vale ¡dos com­
binando I'uiciosomente y con toleran­
cia para levamos mejar en este valle 
de lágrimas. ¿O no es esto uno de los 
pilares de lo civilización? 

El precio: unas 7.500 par cabeza. 
No está mal para el Ritz . • 

79 


