VINOS

CUALQUIER manifestacion cultural
supone siempre una combinacién de
aspectos espirituales y materiales,
como no podia ser menos dada la
pecadora naturaleza de nuestra espe-
cie. Asi ocurre con las navidades que,
desde sus origenes paganos apropia-
dos después por el cristianismo, con-
centran senfimientos de amor y herman-
dad con otros menos altruistasalturistas
de fiesta y busqueda de goces terrena-
les, entre los que ocupan un lugar cen-
tral los del buen comer y beber en canti-
dades y calidades extraordinarias.

Los viejos moralistas siempre han
fruncido el cefio ante esta violacién de
las normas de buena econom:ia, mien-
fras que los modernos nos amenazan
con nuevos infiermnos de colesterol y de
obesidades, pero qué lefes!, squién
soporta esta vida sin ninguna transgre-
sion de cuando en cuando? De manera
que comamos y bebamos que mafiana
moriremos y mod;erese cada cual
segun le dicte su juicio. Y aqui viene mi
consejo: la ocasién la pinta calva en
navidades para elevar un poco nuestro
nivel de gozo probando vinos qu en el
resto de?oﬁo encontraremos menos
oportunidad y excusa para ver pasar
por nuestras mesas.

Mas ain, la reunién de numerosos
comensales y la predisposicion a un
cierfo derroc\f\e nos brindan en estas
fechas la posibilidad de comparar en
una misma sentada botellas diversas
que dificilmente vamos a poder abrir
juntas en situaciones normales. Sé que
algunos sibaritas nos diran que es de
buen tono fuardar fidelidad al mismo
vino al menos durante cada plafo, pero
también esa norma admite la frasgre-
sion ritual en favor de una promiscuida-
da a la vez deliciosa e instructiva. El
mismo Cristo nos dio ejemplo de este
gusto aportando el vino ganador a al
cata que se organizé con prefexto de
las bodas de Canadn.

Para muchos bebedores lo dicho es
especialmente cierto en lo que respecta
a E:)s cavas o champanes, esos vinos
finos con burbujitas que poca genre

bebe con regularidad fuera de las fies-
tas. De hecho mas de la mitad de la
produccién se consume por aqui duran-
te esos dias, y eso que Espaiia, gracias
a Catalufia, es una verdadera potencia
mundial en este terreno, superando en
botellas producidas y exportadas, aun-
que no en precio, a la misma regién de
la Champagne.

Como sabemos el cava catalén fipi-
co deriva de una combinacién de tres
uvas blancas autéctonas, parellada,
xarello y macabeo, con alguna aporta-
cién Gltimamente de la variedad france-
sa chardonnay (la de los champagnes
blancs de blancs). Pues bien, una bode-
ga lider en este producto, Codorniu,
ofrece este afo la posibilidad dde com-

arar por separado los sabores varieta-
Ees de estas uvas mediante cuatro bote-
llas diferentes de la serie de cavas brut
nalture (sélo vino sin adiciones) Mas
d'Anoia. El cava de macabeo, el de
color més claro, muestra su calidad
ligera y melosa. El de xarel.lo resulta
mas potente y complejo en su sabor
afrutado. El de parellada, mas verdo-
50, posee un er;gonte aroma floral,
producto de una vid que se cultiva en
zonas mas frias, vendimiandola tarde
para evitar que su tendencia a la sobre-
produccién dé lugar a vinos mas flojos.
Por (ltimo el de chardonnay nos da un
aidea sobre la diferencia entre las
materias primas mas fradicionales de
un buen cava y las de los afamados
blancs de blancs franceses. Decida la
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aficién de cada uno, que nadie obliga
a nadie a ser excluyente.

Sin embargo en la pasada Noche-
vieja la ola de fré siberiano hacia més
apetecible calentar el cuerpo con fintos
fuertes que refrescarlos con picantes
cavas. Quienes nos reunimos a la cena
nos decidimos por una cata cuyo tema

rincipal fueron vinos de cuatro pue-

los cercanos que comparten en sus
nombres el apelativo el rio que los
cruza: Pedrosa de Duero, Pesquera de
Duero, Valbuena de Duero y Tudela de
Duero.

Del primero de estos pueblos el ele-
gido fue el Vifa Pedrosa crianza del
Q2, un vino varietal (100%) de uva tinto
fino, como se denomina a la variedad
tempranillo en tierras de Castilla la
Vleja. Excelente vino que aln conserva
el gusto a la fruta fresca junto a los
tonos balsamicos de su paso por la
barrica.

De Pesquera de Duero no toma-
mos esta vez el conocido Tinto Pes-
quera lel favorito del presidente del
gobierno], sino su paisano Emilio
Moro crianza del @3, casi varietal
(98% de tinto fino y 2% de la blanco
albillo), algo mas recio y ténico, bien
adecuado al clima.

El mayor dispendio fue un Valbuena
quinto ano del 90, de Vego Sicilia,
resultado de un 85% finto fino y el resto
de uvas de las variedades francesas
cabernetsauvignon, merlot y malbec. A
cambio de su precio tuvimos un vino
mas suave y bien equilibrado entre aro-
mas y sabores complejos de frutas y de
crianza.

Tudela de Duero queda fuera de la
denominacién de origen, no sé si debi-
do a que sus viiiedos alternan el finto
fino con parte de uva garnacha, pero
su Mauro del 94 no desmerecié en
absoluto. Al sabor de la fruta se afa-
den aqui ofros mas secos (tabaco,
cuero) y especiados [vainilla, cacao),
dandpo un producto muy inferesante.

Resumiendo, en la variedad esta el
gusto. Felicidad y buen vino para
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