000

bit 81 -+ BIT RECOMIENDA

VINOS

DEL CALABAZO Al
CABERNET-SAUVIGNON

En el mundo de los vinos de calidad, impera la moda
francesa. Esto es un hecho, nos guste o no, v su explica-
cion presenta dos caras generalmente unidas. Por una
parte hay que reconocer que ningn pais ha cuidado
tanto su cantidad y variedad de buenos vinos aunque
también los haya malos, por supuesto. Por otra parte, la
cultura francesa, codo a codo con su comercio, ha
logrado prestigiar en todas partes esos vinos, empezan-
do por sus burdeos, borgonas y champanas. Hasta tal
punto es asi que aunque Italia encabece la lista mundial
de exportaciones en volumen del liquido, nadie supera
a Francia en el valor de sus botellas exportadas.
Sumando ambas caras no es de extranar que puestos a
elegir las variedades a plantar, los paises de nueva
incorporaciéon a la actividad \1I|\m1ol.i ya sea en
América, Australia o Africa, i
cepas de origen francés, com
merlot, pinot noir, clmrdonms

Algo mas smprend(.n(L es
mis fuerza, de estos tipos de
donde el vino tiene una histo
gua que en la propia Francia, co :
tro. Conviene recordar que el origen de la vid vi
estd con toda probabilidad en el Cdrcano Oriente
Anatolia y el Caucaso, y desde alli se extendio po
el Mediterrineo desde las primeras navegacion
comerciantes fenicios que no tardaron en ir
en la Peninsula Ibérica. '

Influidos por la cultura fenieia=esty
miticos tartesios del suroeste d
troducic
actual Extremat _
tos de calabazas hu{,ua y abiertas (calabazos) us: adas en-
tonces como hasta tiempos recientes de recipientes para
beber el vino desde el siglo IX antes de Cristo.

De las vides aportadas sucesivamente por fenicios, grie-
gos vy romanos derivan los innumerables tipos que se han
ido desarrollando historicamente en las distintas regiones
europeas, dando lugar a una variacion que constituye en si
misma una riqueza a preservar. Encuentro poco util el
plantearse una comparacion competitiva entre las buenas
variedades francesas como las que hemos mencionado y
algunas no menos nobles que se crian en Espana. Son sim-
plemente distintas, y tanto unas como otras demuestran
sobradamente su capacidad para producir grandes vinos
siempre que se den los requisitos adecuados.

Volviendo a Extremadura, ya nos referimos en un arti-
culo anterior al caso de una bodega de la Tierra de Barros,
INVIOSA, como uno de los ejemplos de que para el buen
vino el Sur también existe. Como los de la Rioja Alta, sus
tintos mezclan uvas de garnacha y graciano sobre una ba-
se de uva tempranillo, seguramente la mas adecuada de
las espanolas para desarrollar calidad con una buena
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crianza en barrica de roble.
Digamos de paso para los que se
vayan interesando en seguirles la
pista a las uvas, que las variantes
regionales del tempranillo se de-
nominan de diferentes maneras a
lo ancho de Espana, “ull de llebre™ en Cataluna, tinto fino
en Castilla, tinto Madrid en esta comunidad, o cencibel en
la Mancha. En esta bodega se obtienen asi el excelente Lar
de Barros y el gran reserva Lar de Lares, que en sus mejo-
res anadas, cuando los sabores propios se imponen sobre
el regusto a la madera, puede asombrar a tantos como opi-
nan que un tinto de esta calidad no puede darse tan por
debajo del rio Duero.

ALlue paca mi sus blancos son algo menos interesan-
tes, tampdcosopen absoluto desdenables. Su uva bisica
es la mdedk amada también viura en la Rioja, responsa-
los mejores blancos espanoles, incluyen-
con la xarel.loy la parellada, los cavas de
L que para los amantes de probar cosas
VIOSA ofrece su propio champin sélo de
20 mis recio que los conocidos
n ele ue recientemen-
pte los tribu-

dernidad,
ones en una
a ocasion para
0, de uvas caber-
el tinto del 89, y de chardonnay, el blanco
dentes de nuevas plantaciones en sus vifie-
ino Valle de la Mina. Extremadura se une asi al
movimiento iniciado ya por Vega Sicilia, que mezcla tipos
de uvas francesas en sus vinos, y continuado por numero-
sas bodegas espanolas desde Cataluia hasta la Mancha.

<Como juzgar todas estas experiencias? No es cuestion
de pasarse ni de snobs ni de chovinistas. Los amantes de la
diversidad podemos felicitarnos de la posibilidad de dis-
frutar vinos nuevos, que nunca van a ser iguales a sus mo-
delos franceses, ni tiene por qué serlo, habida cuenta de
las diferencias de suelos y sobre todo, de climas. Estos en
concreto resultan francamente curiosos, si bien atn pue-
den mejorar en afinamiento y potenciar algo mis los aro-
mas propios de las variedades, a lo que puede contribuir
la progresiva madurez de sus atin jovenes vinas.

Digo que podemos felicitarnos, siempre que la nove-
dad y la moda no vayan en detrimento de la conservacion
y la continua mejora de los tipos que desde los fenicios
han evolucionado a lo largo de los siglos en estas tierras.

En Almendralejo al menos se cuidan bien de mantener
con orgullo el viejo simbolo autoctono del calabazo frente
a los quiza mas elegantes, pero no mis hermosos, catavi-
nos de plata.




