Vinos
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Vinos
toxicos

| accidente de

Chernobil ha hecho

olvidar en los medios
de comunicacién el
escéndalo mortal del vino al
metilico en Italia.
Esperemos que la afiada del
86 no pase a la historia
como “la radiactiva” vy
volvamos al caso italiano
gue sigue siendo grave para
el tema de esta seccion.

Se trata desde luego de un
fraude criminal pero,
ademés de una estupidez
increible. El alcohol metilico
se encuentra de manera
natural en cualquier vino en
proporcién escasa, muy por
debajo de la que resulta
peliarosa. Cuando no es asi,
en una bebida no destilada,
se debe siempre a afiadidos
y su efecto es
perfectamente conocido:
ceguera, lesiones cerebrales
v a menudo la muerte. Y no
sélo eso, porque iqué
necesidad habia de recurrir
al fraude en ltalia, primer
productor v exportador de
vinos del mundo, v en un
mercado como el europeo
en el que se ha llegado a
hablar de un lago
comunitario de vinos
excedentes?

Quizas la explicacién mas
conveniente sea la que se
refiere precisamente a esos
excedentes y a la politica
comunitaria de adquirirlos a
un precio de garantia, fijado
por hectégrados, para
convertirlos en alcohol
industrial.

Cabe imaginar que, tal vez
incluso de manera habitual,
se elevase ilegalmente el
agrado de estos vinos
subvencionados afadiendo
alcoholes desnaturalizados
con metilico v que, en este
caso por error, una partida
haya acabado en el circuito
comercial de los
embotelladores para el
consumo humano. Lo cierto
es que el escandalo ha

afectado a un niimero
indeterminado de bodegas,
no del mezzogiorno de la
mafia y la camorra, sino del
norte desarrollado, de
comarcas como Asti, cuna
del mejor espumoso del
pais, vy por extension al
prestigio de todo el vino
italiano.

Aunque de momento
algunos exportadores
espafnoles puedan
beneficiarse del descrédito
de sus colegas trasalpinos,
este tipo de historias
acaban imprimiendo en el
sentir general una imagen
de peligrosidad en torno al
producto que sea. Basta
preguntar al azar a
cualquier ciudadano de aqui
su opinidén sobre las
cualidades de un aceite, por
otra parte excelente, como
el de colza para
comprender lo que digo. En
el caso del vino el sentir
general esta ya algo
castigado al menos por un
par de causas.

En primer lugar por el
moderno tabi de las
drogas, obsesion tipica de
nuestra época, casi como
en otros tiempos lo fueron
las brujas o las herejias,
ttiles para establecer esos
limites tajantes entre lo
normal v lo diferente que
todas las sociedades
parecen necesitar. No
pretendo con esto que se
ignore que numerosas
sustancias, entre ellas el
etanol, pueden alterar

la conciencia v la salud,
pero si defender una
actitud racional de sopesar
pros y contras, grados v
proporciones. v de admitir
en todo caso el derecho a
la libre eleccidn personal,
contra el que no conozco
justificaciones sociales
suficientes.

En sequndo lugar porque
cunde bastante la idea de
que los vinos actuales son

en gran parte artificiales,
dando a este adjetivo un
sentido peyorativo
coherente con las
tendencias naturalistas en
auge. La verdad es que
para un zumo de uva lo
més natural es acabar en
pocos dias convertido en
vinagre y sélo una
cuidadosa intervencidon
humana, o sea artificial,
puede hacer de él un buen
vino. Gracias a una
ejemplar conjuncién entre la
tradicién v la tecnologia,
hoy podemos saborear,
contrariamente a lo que
muchos creen, algunos
vinos mejores que los que
jamas hayan bebido reyes v
papas del pasado. Por
tecnologia entiendo aqui,
fundamentalmente, el
control segin criterios
cientificos del proceso de
elaboracion. El sucedaneo
quimico del vino es posible,
pero dificilmente rentable
en paises donde el vino
auténtico, por lo menos el
corriente, sobra v resulta
barato. Lo que si hay es
tratamientos v aditivos.
unos legales y otros no, y
quizas valga la pena
recordar los méas
frecuentes.

El vino requiere métodos de
conservacion gue tengan en
cuenta sus especiales
caracteristicas bioldgicas.
Su elaboracién no puede
ser aséptica, ya que
intervienen como agentes
primordiales las levaduras v
es preciso. sin embargo.
evitar la proliferacion de
ofros microorganismaos que
darian lugar a vinos
malolientes, picados o
podridos. El conservante
mas generalizado para estas
funciones es el anhidrido
sulfuroso que resulta eficaz
v barato. pero que usado
en exceso produce un olor
detectable. algo asi como a
huevo cocido. Hace unos
anos los endlogos creyeron

haber encontrado en un
compuesto llamado
cloropricina el conservante
ideal, potente e inodoro,
pero pronto se le
descubrieron efectos
peligrosos v su uso esta
ahora prohibido. Muchos
vinos baratos se
pasteurizan, procedimiento
seguro, pero que altera
inevitablemente el sabor.

El vino natural (en rama) es
bastante inestable. Contiene
materias en suspension que
lo enturbian con facilidad.
Para evitarlo se filtra o se
centrifuga v se aclara vy
abrillanta con aelatinas,
colas o clara de huevo en
los mas artesanales.
Contiene también
bitartratos, sales que
precipitan al bajar la
temperatura v que se
eliminan enfriandolo.

Algunas carcteristicas no
deseadas en un vino
pueden rectificarse. Por
ejemplo, mezclandolo con
otro que sea
complementario. lo cual es
admisible siempre que no se
engane a nadie. Se puede
correair la dulzura con sal,
o mosto, o azlcar, la acidez
con bicarbonatos para
rebajarla o con acido

citrico para subirla, lo que
da un gusto limoso que a
mucha gente le gusta; la
aspereza con glicerina; el
grado con aztcar antes de
fermentar (chaptalizacidn).
lo que se considera
fraudulento. o con alcohol
después. practica
autorizada para los vinos
generosos {encabezados) de
Jerez. Oporto v otros
lugares.

Por tltimo. los colorantes v
aromatizantes estan en
general prohibidos. si bien
puede sospecharse que en
algiin caso se usan
buscando una obtencidn
rapida de falsos vinos de
crianza. En fin. no es para
asustarse, pero si para
exiair que las practicas
nocivas se eliminen con una
buena vigilancia v que las
otras se declaren mediante
unas buenas normas de
etiquetaje.

Y acabo por esta vez con
un ejemplo. real v bien
preocupante. de los
problemas de imagen del
vino en este pais. Ante
unos cientos de

BIT—-103




representantes de la
méaxima modernidad
tecnolégica (especialistas,’
politicos, empresarios y
periodistas escogidos) v con
televisién en directo,
Alfonso Guerra y varios
ministros presentan un
libro-informe sobre nuevas
tecnologfas e inauguran la
campafia preelectoral:
“Espafia va es futuro”. Los
camareros del Palace pasan
con el refrigerio: whisky,
cerveza, zumos varios y,
como Unico vino, copitas de
Mélaga dulce. supongo que
para las sefioras. Para quien
lo organizé (¢para el
Gobierno. quizas?). el vino
no casa bien con lo
moderno, lo europeo v lo
neotecnoldgico. i

Musica

Luis Piedra del Palacio

LLas Famihas
de
Instrumentos.
[La Orquesta

iquiendo con la serie
iniciada con la voz

humana en el
articulo anterior, iremos
hablando de los diferentes
instrumentos gue integran
una orquesta. Pero ¢y la
propia orquesta.
considerada como conjunto
Y No en sus
individualidades?

Asi como la voz humana
-(deciamos en el nimero
anterior)-. es el
“instrumento” mas antiguo
la orquesta como cenjunto
es de lo mas moderno.
pues no tomd su forma
actual hasta bien entrado
en el siglo XIX. La

verdad es que nacié poco a
poco de la gran
transformacién musical que
se inicid en el siglo XVII.
—pues hasta entonces la
musica instrumental habia
ocupado un lugar no sélo
secundario, sino
equivoco—, pero la gran
orqguesta actual arranca.
por citar dos nombres
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caracteristicos que
simplifiquen la cuestidn, de
Berlioz (1803-1869) v de
Wagner (1813-1883).

Como anécdota, podemos
recordar que aunque en la
Edad Media habia una gran
variedad de instrumentos
musicales. el uso de
instrumentos agrupados
estaba considerado
“moralmente sospechoso”.
como “incitacion a la
relajacién de costumbres”.
Curioso, ¢sverdad? Una
leccién mas que aprender
sobre la evolucion de los
criterios de los tiempos.

Fue el nacimiento de la
opera. hacia el afo 1600, lo
que determiné el cambio de
conceptos sobre la
utilizacion de los
nstrumentos, v bajo los
impulsos de los grandes
creadores que se fueron
sucediendo —desde
Monteverdi en el siglo XVII,
hasta Ricardo Strauss en el
XX, pasando por los
citados Berlioz v Waaner—.
fue naciendo la orguesta
como instrumento Unico v
colectivo, desde el pequenio
arupo que tuvieron a su
disposicién un Bach v un
Havdn, hasta la gran
orquesta sinfénica de hoy.
en donde lo que realmente
va teniendo cada vez mas
importancia es el timbre de
los sonidos al combinar los
efectos de los diferentes
instrumentos, es decir. el
color instrumental.

Asi, las cuatro familias de
instrumentos —cuerda.
madera, metal v

percusion- que conforman
una orquesta, proporcionan
los rasgos fundamentales de
ese color instrumental. A su
vez. dentro de cada familia.
cada instrumento
especifico, con su especiro
armaénico v su tesitura
propios, modifica la
sonoridad del conjunto de
una u otra manera.

La familia de la cuerda
—violin, viola, violoncello vy
contrabajo—. deberia
llamarse mejor familia de
instrumentos de arco.
puesto que alqunos que
tienen cuerdas. como el
piano y el arpa, no estan
incluidos en este grupo. Y
no estan incluidos por su
gran diferencia de timbre
con respecto a los
instrumentos de arco, y
porque asi como en
aquéllos a cada una de

las muchas cuerdas que
tienen le corresponde una
nota especifica. en los
instrumentos de arco cada
cuerda puede producir
muchas notas diferentes sin
mas que hacer variar la
longitud de la parte vibrante
mediante la presién de los
dedos de la mano izquierda.

La familia de la cuerda es la
de mayor preeminencia en
una orquesta sinfénica por
sus caracteristicas de
flexibilidad de expresién,
pureza de entonacion,
dindmica v extensidon desde
la nota mas grave posible
hasta la mas aguda.
Ninguna familia es tan
sensible como ésta a todo
matiz o indicacién que el
brazo o los dedos le
pueden transmitir.

Los instrumentos que
forman la familia de la
madera (flauta, oboe y
clarinete son los tres
principales), son en general
de poca extensién,por lo
que asi como en los
instrumentos de cuerda los
armdnicos son sdlo un
efecto poco usual, aqui son
algo necesario. Y como
punto que llama la atencién,
es preciso destacar que asf
como el oboe y el clarinete
si son de madera, la flauta
travesera actual suele ser
de plata. La razén de
mantener a la flauta dentro
de la familia de la madera
es puramente histérica,
porque la flauta clasica era
de madera, desde la

prmera flauta (al siringa o
flauta de Pan) hasta las
flautas de pico con agujeros
(las que se soplan por un
extremo, dispuestas
perpendicularmente al plano
de la cara del ejecutante) o
incluso las flautas traveseras
hasta el siglo XVIII (éstas se
soplan lateralmente,
dispuestas horizontalmente
o paralelas al plano de la
cara).

Por dltimo, y antes de la
familia del metal, citamos
ofros instrumentos
importantes de la madera
que se derivan de lo ires
fundamentos anteriores:
flautin, corno inglés,
clarinete bajo. fagot v
contrafagot.

El cuarteto principal de la
familia del metal esta
formado por la trompa, la
trompeta, el trombén v la
tuba. Todos ellos son de
latdn, v por su gran
longitud de tubo, éste esta
arrollado sobre si mismo

CUADRO 1
AFINACION TIPO DE VIBRACION
MANTENIDA NO MANTENIDA
{gama clara) (gama opaca)
DETER- | Campanélogo Timbales
MINADA | Celesta Xilofén
Lira
INDE- Tam-tam Bombo
TERMI- | Cimbalos Tambores
NADA Crétalos Castanuelas
Gongs Caja china
Tridngulo Pandereta
Platillos Latigo




