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grado) es el panico ante la homoge-
neizacion universal. Por lo visto, el
mundo pierde sus diferenciasy pron-
toseratodoidéntico, alterndndose en
cada trecho un McDonald’s con un
anuncio luminoso de Sanyo, segui-
dos por una oferta de Coca-Cola y un

Pensamientos arriesgados

Sabater, F. Pensamientos arriesgados.
Edicién de J. Sanchez Tortosa. La esfera de
los libros. ISBN 84-9734-075-2. Madrid 2002.
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pansamientos

ag. 206: "Dijo Albert Camus que

hay dos tipos de inteligencia, la
listaylatonta. Lalista sirve paracom-
prender, prevenir y remediar; la ton-
ta para deplorar lo que se entiende a
medias y dar falsas alarmas. Uno de
los tépicos mas sobados de la inteli-
gencia tonta actual (junto a la crisis

Pizza Hut. {Adios a la diversidad de
gustos e indumentarias, a lo exotico
que a nada se parece, a los indigenas
incorruptibles que rechazan la tarje-
ta de crédito porque no es comesti-
ble! Pobres viajeros: por muy lejos
que vayan en pos de lo insélito, siem-
pre deambulardn de lo mismo a lo

mismo..."

de los valores y el retorno de lo sa-

ARTE BAILE

Espaha entre dos siglos y la

. s 0 sabemos si el nombre
devolucion de Menorca

de esta escuela de baile
procede de los dos noctam-
bulos, MAX ESTRELLA y
DON LATINO, retratados
por Valle-Inclan en Luces de
Bohemia, pero si asegura-
mos muchas noches de di-
version a todos los que se
decidan seguir su variado
catalogode cursos. Conuna
seria metodologia, Angus,
sus magnificos profesoresy
una cuidada seleccion mu-
sical han convertido MAX LATINO enlame-
jor escuela salsera de Madrid. Situada muy
cerca de la Plaza de Manuel Becerra abren
todos los dias de la semana, realizando cur-
sos intensivos y de iniciacion los fines de se-
mana.

sta exposicion combina etapas y mo-

mentos, saberes y piezas de muy dis-
tinto signo con un comun denominador
geografico, amplio en su dimension es-
panolay europeo-mediterranea, pero con-
creto por aludir al hecho historico de la
recuperacion de la isla de Menorca. Des-
pliega un interesante proyecto pensado
para dar a conocer una etapa de multi-
ples facetas culturales, como es el perio-
do de la segunda mitad del siglo XVIII y
las primeras décadas del siglo XIX. Me-
norca conocio los efectos de la presen-
cia britdnica y, mas tarde, francesa has-
ta que se recuper6 definitivamente por
el Reino de Espana en 1802, en virtud del
Tratado de Amiens.

Max Latino
Dr. Gomez Ulla, 8 - Madrid
Telef. 91725 95 03

Museo Arqueologico Nacional
Hasta el 15 de marzo de 2003
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BOCAITO
El favorito de Almodovar

edro Almodovar siempre cuenta que, cuan-
do va a Nueva York y se tropieza con un bar
pretendidamente "de tapas”
lerecomienda visitar ElBo-
caito, en Madrid. Sus
virtudes se miden por
la variacion, las bue-
nas combinaciones de sa-
bores en las tapas, calientes, frias o templadas.
Las tostas especiales, ademas del jamon o cana
de lomo de bellota,junto con la cecina de Astor-
ga, las croquetas de jamon y las mejimechas,
completan un amplio panorama gastronémico.
Y como guinda, el "Luisito", picante, pero lo jus-
to. Cocina castellana y andaluza o los “Guisos
del Dia” suponen una oferta variada y sugeren-
te.

Bocaito: Tel.91.532.12.19.

Fax 91.522.56.29

¢/ Libertad 4-6 - 28004 Madrid.
bocaito@bocaito.com

JUEGOS DE ORDENADOR

WARCRAF llI
La lucha por Azeroth continaa

in lugar a dudas el juego con mas se-
Sguidores en los cibercafes de todo el
pais. Elfos de la Noche, Zombies, Orcos y
los Humanos, cuatro poderosas culturas se
disputan el control del reino de Azeroth. El
jugador determina la mejor es-
trategia para conseguirlo es-
tableciendoalianzas. In-
corpora editor de
mapas que per-
mite modificar
y crear los rei-
nos en un en-
tornodetresdi-
mensiones. El
maximo parti-
do se obtiene
cuando juegan varios jugadores formando
equiposy estableciendo conexiones por In-
ternet con Battle.net.

GOTAS Y MANCHAS

por Manolo Gamella

Una nueva patente, ain no a la venta

m Quién no ha sufrido el incor-
dio de las gotas que se esca-
pan al servir un vino y se des-
lizan manchando la botella,

4 nuestras manos, y (jay!) nues-

tros mejores manteles? Cons-
cientes del problema, anfitriones
y sumilleres ponen en peligro la
integridad de sus munecas recu-
rriendo a movimientos malaba-
risticos, o envuelven las botellas
en feos revoltijos de servilletas,
cuando no disponen de acceso-
rios adecuados.
Afortunadamente existen dos ti-
pos de éstos: tubos o laminas en-
rolladas que se introducen por la
boca de la botella para cortar con

su filo la formacién
de las gotas, y ba-
beros o anillos que
se colocanalrededor
del cuello para re-
cogerlas en su cai-
da.Los primerostie-
nenelinconveniente
higiénico del con-
tactoconelvinoque
servimos. Los se-
gundosloevitan, pe-
ro quedan mancha-
dos alusarse. Una nueva patente,
atn no a la venta, puede resolver
este asunto mediante collares de
carton decorativosy desechables.
www.winecollar.com

CHATEAU GRAND BARRAIL

La Rochelle

ruzar la zona de
Cviﬁedos de Bur-
deos, la mas emble-
matica de Francia y
recalar en este casti-
llo es todo un sue-
no.Selevantajuntoal
rio Garona este edi-
ficio singular del si-
glo XIX, arropado por
las vinas que se ex-
tienden en una lla-
nura apacible con un
lago le da otro toque
relajante .Las habita-
ciones, todas conmas
de 45 metros cuadra-
dos, recreanlaforma
devidade otrostiem-
pos, junto con la pa-
siéon por criar buen
vino.Sucomidaesde

un gran nivel y sus
postres superiores.Es
posible, ademés, al-
quilar bicis, viajar en
helicéptero y globo,
o hacer una cata de
vinos.

Lacercaniade LaRo-
chelle pone aunadis-
tancia comoda el ac-
ceso a esta ciudad
medieval, donde nues-
tro flamante acadé-
mico de la Lengua,
Pérez Reverte facil-
mente situaria unaba-
talla mas de su capi-
tan Alatriste.Frentea
LaRochelle, laislade
Ré, a la que se acce-
de por un transbor-
dador, nos ofrece la

gracia de los pueble-
citos pesqueros no
demasiadoinvadidos
por el turismo y don-
de las crépes son de
lo més auténticas.

Chateau Grand
Barreil, Route de
Libourne, 33330 S.
Emilion. Reservas en
Espana, 902.402.024
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PORTAL MSN
Entretenimiento y alternativas

m Vas a viajar y quieres
saber qué exposicio-
nes hay o qué obras de
teatro? jQuieres saber a
doénde ir un fin de se-  vendidos y los mejores
mana o qué alternativas  sitios donde tapear o co-
hay un dia de lluviaoa  mer.
donde llevar a los ni-  Hay muchos otros por-
nos?Para organizar el tales, pero este es bue-
tiempolibre, estaraltan-  no, conuna.audienciade
to de los estrenos o los  acceso a Internet desde
conciertos importantes, el Hogar, segun Niel-
esta es una buena op- sen//NetRatings (di-
cion: MSN Canal Entre-  ciembre-2002) de 8.000.000
tenimiento. Susagendas  usuarios Unicosacceden
cubren los eventos cul- cadamesalaredde ser-
turales de todo el pais, vicios y contenidos de
los mejores estrenos de  MSN Espana (I Semes-

con actores y sus bio-
grafias, musica y videos
musicales paratodoslos
gustos, los libros mas

cineyteatro, entrevistas  tre2002) http:/www.msn.es/

MUZE 128
Reproductor MP3 portatil

onun pesode tal solo 27gr., medidas de 67x45x13
mm., esta "caja de cerillas" tiene una memoria
de 128 Mbps para llenarlas de musica en formato
MP3 (3 horas) o voz (4 horas).
Un conector USB permite su co-
= . Mmunicacion con un ordenador
' personal y utilizarlo como dis-
co removible (90 disquetes de
3"IIN). Una pila AAA nos da auto-
nomia de 6 horas. Precio inferior a 180
euros. Contacto : www.ibertronica.es
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ARAGON

De Torla a las
praderas de
Ordesa por el
camino de Turieto

Duracién: Unas 2 horas y cuarto
(més las paradas).

Dificultad: Sencilla, se puede ha-
cer con ninos.

Equipo: Buenas botas y agua.
Desnivel: Unos 400 m.

Cuando: Primavera, verano y
otono.

Saldremos desde Torla ha-
cia el puente que cruza el
rfo Ara con una bajada em-
pinada (se puede tomar des-
de varios sitios, uno de ellos
es la salida del tunel hacia
Ordesa a mano derecha).
Tras cruzar el rio por el bo-
nito puente veremos que
una senda amplia sale ha-
cia el fondo del valle si-
guiendo el rio. Una senal
nos indica que es el cami-
no a las praderas de Orde-
sa. Seguiremos la senda que
ird subiendo poco a poco
en la umbria del valle del
rfo Ara. Quizés es la parte
mas dura por el desnivel.

Veremos como la senda am-
plia se convierte en unasen-
da estrecha que gira hacia
la derecha y se mete poco
a poco en el valle de Orde-
sa. A partir de aqui disfru-
taremos de la parte mas bo-
nita, ya que la senda se
introduce en un bello y tu-
pido bosque que atravesa-
remos hasta llegar al mo-
numento a Lucien Briet. En
el camino se puede bajar a
ver el rio usando algunas
de las sendas que, a mano
izquierda, bajan hasta el cau-
ce (eltiempode bajaday su-
bidano esta dentro del tiem-
po senalado). Desde el puente
donde esta el monumento
aLucien Briet quedatan so-

lo un cuarto de hora a las
praderas de Ordesa, donde
setienentodoslos servicios
(cafeterfa, restaurante, ase-
0s) y se puede disfrutar de
un paraje inolvidable. Para
bajar a Torla otra vez pode-
mos hacerlo por el mismo
camino o tomando un au-
tobus (desde Mayo hasta
Octubre).
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E n primer lugar, la
gran madrilena
Maria Escribano, na-
cida en 1954 (hace no
mucho le dediqué un
articulo en BIT). Xa-
vier Montsalvatge, na-
cidoen Gironaen1912:
aparte de serun enor-
me compositor, re-
cuerdo que en los anos
sesenta no me perdia
unasolacriticademu-
sicaclésica, delas que
hacia en el semanario
“Destino” de Barcelo-
na, del cual fue tam-
bién director. Miguel
Alonso, sacerdote na-
cidoen Villarin de Cam-
pos (Zamora) en 1925:

GASTRONOMIA

creo que soy comple-
tamente imparcial al
calificarle de compo-
sitor de gran altura,
aunque también naci
en Zamora. Carmelo
Bernaola, nacido en
1929 en Ochandiano
(Vizcaya): cultivo los
més variados estilos,
alcanzando una sin par
categoriamusical, so-
bre todo en la musica
més avanzada. De to-
dosellos, yde sus obras,
se puede encontrar
bastante informacién
en el libro de Tomas
Marco: Historia de la
Musica Espanola, vol.
6, s. XX (Alianza Mu-

o

MUSICA CLASICA por Juan José Gonzalez ‘@.

Recuerdo para importantisimas figuras de la
composicion desaparecidas en el 2002

sica, 1998). Asimismo
quiero resaltar el he-
cho de que en 2002 se
conmemoro el cente-
nario del nacimiento
deun compositordes-
tacadisimo: Antonio
José Martinez Pala-
cios, mas conocido por
su nombre: Antonio
José, nacido en Bur-
gosyasesinadoenoc-
tubre de 1936 por su
fidelidad ala Republi-
ca.Sondedestacarlos
homenajes que el
Ayuntamientode Bur-
gos y Radio Clésica
han efectuado en 2002
con la programacion
de sus obras.

FERNANDO COLOMO

"Al sur de Granada"

| personaje de Ge-
E rard Brenan, un es-
critor inglés, aristo-
cratico  refugiado
durante anos en las
montanas que otean el
Mediterraneo surlein-
teresé tanto que ha lo-
grado una pelicula cer-
tera. Amena, con ciertas
dosis de humor a car-
go de Guillermo Tole-
do, recorre los cuatro
anos de la vida de Bre-
nanen Yegeny sus amo-
res libres con una ado-
lescente que le hizo
conocer su propio ero-
tismo. Colomose hare-
flejadoen cadaescena,

cuya estética cuidada
denota su vision de ar-
quitecto en los encua-
dres, sin caer en un ro-
manticismo facil. El
director espanol recu-
pera asi el interés por
un escritor que supo
interpretar mejor que
los espanoles, a decir
de Colomo, lo que fue
laencrucijadadenues-
tra Guerra Civil, al ver-
la desde una perspec-
tivamasneutral. Como
todas las peliculas de
Colomo, setratadeuna
obra de autor, por en-
cima de cualquier otra
consideracion.

Una PAELLA VALENCIANA excepcional

Ingredientes para 6 personas:

- 1 pollo

— 1/2 conejo

- 1/2Kg.dejudias verdes anchas (tipo pe-
rona)

— 1/4 de Kg. de garrofon

— 1/4 de Kg. de tomate triturado

— 200 dl. de aceite virgen de oliva

— Pimentdn rojo de noras (una cuchara-
dita)

— 2 docenas de caracoles (baquetas)

— 100 gr. de arroz por persona

— Agua doble que arroz, mas un vaso que
se evaporara durante el proceso de coc-
cion.

Preparacion:

Sofreir con fuego no muy fuerte en la pa-
ella o paellera el pollo y conejo troceados
anadiendo sal. Cuando empiece a dorar-
se anadir las judias verdes, el garrofon (si

estd muy seco, cocer previamente aparte)
yeltomate, es necesario estar dando vuel-
tas y vueltas a los ingredientes. Cuando
esté bien dorado anadir el pimentén, re-
movery echar a continuacion el agua. De-
jar hervir durante al menos 25 min., pro-
barde sal (unas hebras de azafran disueltas
previamente en agua tibia, anaden su aro-
ma) y anadir el arroz. Cocer a fuego rapi-
do durante 10 min.; pasados estos minu-
tos (cuando seveaelarroz), reducir el fuego
alamitad aproximadamente (dejar el que-
mador exterior de gas por ejemplo) du-
rante otros 7 u 8 min. (en la etapa final de
la coccion pueden anadirse unas ramitas
de romero que aportan un buen toque),
en este momento se deberé haber consu-
mido todo el caldo y se oiré el chirriar del
aceite, apagar y dejar reposar durante 5
min. antes de servir.

Suerte y bon profit.

Recomendaciones sobre el restaurante:
Tomando algun entrante, una ensalada
mixta, la paella valenciana, vino de la
tierra, agua, postre y café, el precio me-
dio por persona estara en torno a los
25€/persona.

Restaurante El Romeral. (Especialistas en
arroces con fuego a lena)

C° del Romeral, 13 — 46901 — Urbanizacion
El Vedat de Torrent (Valencia)

Tfno. 961550109. (A unos 10 Km.
aproximadamente de Valencia)
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